
ALITAS DE POLLO $178
Salsas: Barbada, BBQ, Ahumada y 
mango - habanero

JAIBA A LA FRANK $194
Quesos Fundidos con pulpa de jaiba

OSTIONES EN SU
CONCHA $194
8 Pzas.

QUESO FUNDIDO $128
Queso Oaxaca fundido con chorizo
o chistorra, 3 pzas. tortillas

CAMARONES
P/ PELAR $248

EMPANADAS  $178
Rellenas de mariscos 3 pzs.

JALAPEÑO RELLENO  $58
A la parrilla o empanizado, relleno
de jaiba a la frank, camarón
o salpicón (orden 3 pzas  $124)

JAIBA RELLENA  $74
Jaiba empanizada en su
coraza natural

Entradas
ARROZ C/CAMARÓN 
CHICO $78  GRANDE $138

CHICHARRÓN DE
PESCADO $188

PESCADILLAS $188

BONELESS  $148
Acompañados de blue cheese y bastones
de apio y zanahoria

Cubos de filete de pescado fritos,
servidos sobre cama de guacamole

3 Pzas, fritas rellenas de guiso
de pescado

SHOTS DE OSTIONES $138
4 Pzas. Cóctel de la casa, ostiones, toque de
limón, salsas negras y un toque de vodka

OSTIONES A LA PIMIENTA/
AJO  PEREJIL  $178
Ostiones reventados en ajo perejil o
a la pimienta

MARISCADA $678
Aguachile, ceviche de pescado, atún,
ceviche de camarón, camarones p/pelar

CREMA DE OSTIÓN  $78
CREMA DE ZANAHORIA $78

N

N

N

N

Menú

Tacos
TACO GOBERNADOR
DE CAMARÓN $78
Camarón o arrachera, en tortilla hecha
a mano, queso oaxaca y vegetales

TACO DE CAMARÓN
A LA PLANCHA $88
Costra de queso manchego, con 
guacamole y camarón a la plancha

N

TACO ENSENADA DE
FILETE DE PESCADO $78
Costra de queso manchego, puntas de
filete capeado y cebollitas curtidas

N

TACO DE PULPO O CAMARÓN
AL MOJO DE AJO $98
Pulpo o camarón al mojo de ajo, cebolla
y morrón con queso fundido

TACO MARLÍN $98
Marlín en costra de queso manchego

TACO DE PULPO
ZARANDEADO $98
Costra de queso en pulpo zarandeado a las brasas

N

N

N

Ceviches y
Aguachiles

AGUACHILE NEGRO $278
Camarones en salsa huichol y habanero

AGUACHILE VERDE $278
Camarones en salsa jalapeño tatemado
y pepino

TORRE DE MARISCOS $278
Mariscos, mango y pepino, bañados
en salsa negra

CAMPECHANA $238
Ceviche de camarón, pulpo, jaiba
y pico de gallo

AGUACHILE ROJO $278
Camarones en salsa diabla, toque pulpito
y limón

CEVICHE DE PESCADO CON
CAMARÓN  CH $158 GDE $238
Ceviche de filete de trucha con camarones

Camarón, pepino, mango, cebolla morada,
cilantro, en salsa roja

CEVICHE DE PESCADO
CH$108 GDE $188
CEVICHE DE CAMARÓN
CH$168 GDE $238

N

Tostadas
TOSTADA DE ATÚN $114
Cubos de atun y aguacate marinados en salsa
ponzu con toque de cebollas crujientes

TOSTADA DE PULPO
ENAMORADO $114
Pulpo rebosado en aderezo mayonesa,
con pico de gallo y aguacate

TOSTADA DE JAIBA A LA FRANK $108
TOSTADA PLEBEYA $108
Camarón en limón, con pico de gallo, habanero
y cubos de aguacate revolcados en mayonesa

TOSTADA DE PULPO A LA MACHA $114
Pulpo rebosado en salsa macha

Aguachile de camarón, pepino y aguacate

Salpicón de marlín sobre cama de guacamole

TOSTADA DE CEVICHE $88
TOSTADA DE CAMARÓN $108
Pídela con pico de gallo, a la diabla o revolcada
en mayonesa.

TOSTADA DE AGUACHILE
(VERDE, ROJO, NEGRO) $114

TOSTADA DE MARLÍN $108

TOSTADA MIXTA $114
TOSTADA DE SURIMI $88

Pulpo o camarón al mojo de ajo
sobre cama de guacamole

TOSTADA DE PULPO O
CAMARÓN AL MOJO DE AJO $114

N

N

N

Al Asador

Arrachera, chorizos, bañados en salsa
de chile seco y queso oaxaca

MOLCAJETE DE
ARRACHERA $338

TACOS DE ARRACHERA $228
En tortilla de harina, papa al horno,
guacamole y nopal asado

COSTILLITAS $294
De cerdo, salsa a elegir: BBQ, ahumado o
mango habanero, servida con papas a la
francesa

PAPA BARBADA $228
 Puré de papa a la mantequilla
con arrachera.

N

N

TOP SIRLOIN $294

TABLITA $294
UNA PIEZA DE 250g
RIB EYE $394
NEW YORK $364
ARRACHERA $364
T-BONE $348

PRIME RIB $354
(CHULETÓN)
350g

Cortes
Todos nuestros cortes van
servidos con frijoles charros,
papa horno, bombas, cebolla,
guacamole y nopal asado

Todos nuestras hamburguesas
van acompañadas con papas
a la francesa

Hamburguesas

SIRLOIN $148
AL CARBÓN $158

Carne de res, tocino, queso,
camarón y pulpo en salsa
macha con papas gajo

HAWAIIANA $158
POLLO $139
ARRACHERA $148
PIRATA $348



Cocktelería
TRES PALOS CH $168  GDE $218
Ostión, Camarón y ceviche

VUELVE A LA VIDA
CH $179 GDE $248
Ostión, camarón, jaiba y pulpo

Camarón, pulpo

DE CAMARÓN
CH$158 GDE $218
DE PULPO
CH $198 GDE $278
MIXTO
CH $178 GDE $268

Caldos

CON PESCADO  $188
Posta de robalito

PELLIZCO  $74
Caldito de la casa con mariscos

CON MARISCOS  $228
Camarón, jaiba, filete, ostión

CON CAMARÓN 
Pelado $218 / con cáscara $188

CAZUELA DE
MARISCOS  $278
Mariscos, mantequilla, chile chipotle, 
tomate y queso manchego 

Guarniciones

ARROZ CH $48 GDE $98

BOMBAS
QUESO $48 CHORIZO $98

FRIJOLES CHARROS
CH $49 GDE $158

GUACAMOLE $78
TORTILLAS
HARINA O MAÍZ $28

PAPAS A LA FRANCESA $84
PAPA AL HORNO $34
TÁRTARA $38

ENCHILADAS CH $38 GDE $68
Tomate, ajonjolí, chile verde y chile seco

Ensaladas
y Pastas

DE PALMITO CON
CAMARÓN $248
Palmito, espinaca, chiles en vinagre
en rajas, ajonjolí negro

ENSALADA DE ATÚN $278
Mix de lechuga y espinaca, atún, aguacate,
pepino, salsa negra, cebolla morada, mango,
ajonjolí negro, chile serrano en rajas

DE POLLO AL GRILL $198
Mix de lechugas, espinaca, con fruta de
temporada, nueces y fajitas de pollo a la parrilla

PASTA AL MOJO ARRIERO $328
Pasta con pulpo y camarón al mojo arriero 

PASTA AL AJILLO $228
Pasta y camarones salteados en ajillo con un
toque de limón.

PASTA ALFREDO $268
Pasta con camarones en salsa de quesos

PASTA MARINARA $248
Pasta con variedad de mariscos en salsa
napolitana

N

N

N

N

Camarones

AL AJO PEREJIL
AL MOJO DE AJO 
A LA DIABLA
A LA BARBADA
HUASTECOS

AL CILANTRO
AL AJILLO
MACHA
ALFREDO

N

N

A LA TALLA  $358
Zarandeados en salsa a la talla

A LAS BRAZAS $278
Sobre puré de aguacate y salsa de
chipotle acompañado de arroz                                                                                                                                                                                              

ZARANDEADOS  $358
Marinados con aderezo de la casa y
zarandeados en la parrilla sobre cama
de arroz azafranado 

NEN SALSA DE AGUACATE  $278
Al grill, bañados en salsa de aguacate,
acompañados con arroz y ensalda  

MARIPOSA  $254
Camarones empanizados, servidos con
arroz azafranado y ensalada

CAMARONES A LA NUEZ  $358
Camarones empanizados rellenos de queso
crema y nueces, servidos con ensalda frutal

RELLENOS  $358
Camarones fritos envueltos en tocino y
rellenos de jaiba a la frank, servidos con
aderezo agridulce

AL COCO  $278
Camarones empanizados y espolvoreados
con rayadura de coco, servidos con aderezo
agridulce

A LA RUSA  $278
Camarones rellenos de jaiba y queso,
envueltos en tocino, bañados en crema de
champiñón y salsa agridulce

AL GUSTO  $278
Camarones bañados en cualquiera de
nuestras salsas tradicionales, acompañados
con arroz y ensalada

SALSAS TRADICIONALES

Pescados

Pescado frito bañado en salsa al gusto:
VERACRUZANA  |  AL MOJO DE AJO
EN AJO LAMINADO  |  MACHA  |  TALLA
DIABLA  |  HUASTECA  |  BARBADA 
AJO PEREJIL  |  ZARANDEADO

HUACHINANGO, RÓBALO,
SARGO

ENTEROS

*Precio varía según el peso.
Sujeto a temporada.

ROLLITOS DE FILETE  $218
Tiras de filete, camarón, queso amarillo
y jamón, servidos con arroz (4 pzas)

HUASTECO  $298
Filete a la plancha, bañado en salsa de chile
seco con camarones

RELLENO DE MARISCOS  $298
Mariscos, queso manchego, envuelto en
tocino, bañado en salsa ranchera

FILETE SOL $268
Capeado acompañado de arroz y ensalada

A LA CREMA  $318
Mariscos sobre filete, bañado en salsa alfredo

PUNTAS DE FILETE
EMPANIZADAS  $248
Tiras de filete empanizadas servidas con
papas a la francesa y arroz

EMPANIZADO  $258
Acompañado de arroz y ensalada

FILETE AL GUSTO  $268
Filete de trucha, bañado en cualquiera de
nuestras salsas tradicionales.
Acompañado con arroz y ensalada

F I L E T E S

N

Pulpos
A LA MACHA $/KG
A las brazas bañado en salsa de chile
morita y chipotle montado sobre papa
gajo.

Marinado y asado a la parrilla, montado
sobre papa gajo.

A LAS BRASAS  $/KG

A LA DIABLA  $368
Servido con arroz azafranado y ensalada

ZARANDEADO  $/KG
Zarandeado a las brazas sobre base
de guacamole

N

TENTÁCULOS DE PULPO
A LA FRANK $269
A las brazas, sobre
cama de jaiba a la frank  

N

Calamares
A LA ROMANA $268
Fritos acompañados de salsa tártara 

AL AJILLO $218
Acompañados de arroz y ensalada 

AL MOJO DE AJO $218
Acompañados de arroz y ensalada 

Fritos acompañados de salsa tártara 

AROS DE CALAMAR
EMPANIZADO $268

Recomendación
del Chef

LONJA DE RÓBALO
AL GUSTO $388
Lonja de róbalo bañada con camarones
en salsa al gusto. A la diabla, barbada,
mojo de ajo, sarandeada, a la plancha, a
la macha, cilanro, al ajillo, a la mantequilla

OSTIONES ROCKEFELLER $238
Gratinados con queso manchego 8 pzas

SALMÓN AGRIDULCE $388
Filete en salsa agridulce, servido con ejotes
fritos con cacahuate

CHICHARRÓN DE RÓBALO $378
Cubitos de róbalo fritos, montados sobre
guacamole

BROCHETAS MAR Y TIERRA $298
Arrachera, camarón, tocino, pimiento morrón,
cebolla y ensalada

Charolas

16 Camarones con cáscara al gusto: a la
talla, al mojo de ajo, a la diabla, barbada,
ajoperejil, macha, a la alfredo, huastecos,
cilantro. Elige cuatro

CAMARONES 4X4 $768

DE EMPANIZADOS $838
Rollitos de filete, puntas de filete
empanizados, camarones mariposa,
ostiones empanizados y jaibas rellenas

BOTANERA $838
Alitas,costillas,bonles, dedos de queso,
papas, bluchesse,apio,zanahoria

DE FRITOS $868
Pescado posteado, camarón roca, papas a
la francesa, jalapeños rellenos a la parrilla, 
empanadas, chicharrón de pescado

DE CARNES $838
Top sirloin, arrachera, quesadillas,
guacamole, chorizo y chistorra, papas 
salteadas, cebollitas, nopales,
chiles toreados



Cocktelería
TRES PALOS CH $168  GDE $218
Ostión, Camarón y ceviche

VUELVE A LA VIDA
CH $179 GDE $248
Ostión, camarón, jaiba y pulpo

Camarón, pulpo

DE CAMARÓN
CH$158 GDE $218
DE PULPO
CH $198 GDE $278
MIXTO
CH $178 GDE $268

Caldos

CON PESCADO  $188
Posta de robalito

PELLIZCO  $74
Caldito de la casa con mariscos

CON MARISCOS  $228
Camarón, jaiba, filete, ostión

CON CAMARÓN 
Pelado $218 / con cáscara $188

CAZUELA DE
MARISCOS  $278
Mariscos, mantequilla, chile chipotle, 
tomate y queso manchego 

Guarniciones

ARROZ CH $48 GDE $98

BOMBAS
QUESO $48 CHORIZO $98

FRIJOLES CHARROS
CH $49 GDE $158

GUACAMOLE $78
TORTILLAS
HARINA O MAÍZ $28

PAPAS A LA FRANCESA $84
PAPA AL HORNO $34
TÁRTARA $38

ENCHILADAS CH $38 GDE $68
Tomate, ajonjolí, chile verde y chile seco

Ensaladas
y Pastas

DE PALMITO CON
CAMARÓN $248
Palmito, espinaca, chiles en vinagre
en rajas, ajonjolí negro

ENSALADA DE ATÚN $278
Mix de lechuga y espinaca, atún, aguacate,
pepino, salsa negra, cebolla morada, mango,
ajonjolí negro, chile serrano en rajas

DE POLLO AL GRILL $198
Mix de lechugas, espinaca, con fruta de
temporada, nueces y fajitas de pollo a la parrilla

PASTA AL MOJO ARRIERO $328
Pasta con pulpo y camarón al mojo arriero 

PASTA AL AJILLO $228
Pasta y camarones salteados en ajillo con un
toque de limón.

PASTA ALFREDO $268
Pasta con camarones en salsa de quesos

PASTA MARINARA $248
Pasta con variedad de mariscos en salsa
napolitana

N

N

N

N

Camarones

AL AJO PEREJIL
AL MOJO DE AJO 
A LA DIABLA
A LA BARBADA
HUASTECOS

AL CILANTRO
AL AJILLO
MACHA
ALFREDO

N

N

A LA TALLA  $358
Zarandeados en salsa a la talla

A LAS BRAZAS $278
Sobre puré de aguacate y salsa de
chipotle acompañado de arroz                                                                                                                                                                                              

ZARANDEADOS  $358
Marinados con aderezo de la casa y
zarandeados en la parrilla sobre cama
de arroz azafranado 

NEN SALSA DE AGUACATE  $278
Al grill, bañados en salsa de aguacate,
acompañados con arroz y ensalda  

MARIPOSA  $254
Camarones empanizados, servidos con
arroz azafranado y ensalada

CAMARONES A LA NUEZ  $358
Camarones empanizados rellenos de queso
crema y nueces, servidos con ensalda frutal

RELLENOS  $358
Camarones fritos envueltos en tocino y
rellenos de jaiba a la frank, servidos con
aderezo agridulce

AL COCO  $278
Camarones empanizados y espolvoreados
con rayadura de coco, servidos con aderezo
agridulce

A LA RUSA  $278
Camarones rellenos de jaiba y queso,
envueltos en tocino, bañados en crema de
champiñón y salsa agridulce

AL GUSTO  $278
Camarones bañados en cualquiera de
nuestras salsas tradicionales, acompañados
con arroz y ensalada

SALSAS TRADICIONALES

Pescados

Pescado frito bañado en salsa al gusto:
VERACRUZANA  |  AL MOJO DE AJO
EN AJO LAMINADO  |  MACHA  |  TALLA
DIABLA  |  HUASTECA  |  BARBADA 
AJO PEREJIL  |  ZARANDEADO

HUACHINANGO, RÓBALO,
SARGO

ENTEROS

*Precio varía según el peso.
Sujeto a temporada.

ROLLITOS DE FILETE  $218
Tiras de filete, camarón, queso amarillo
y jamón, servidos con arroz (4 pzas)

HUASTECO  $298
Filete a la plancha, bañado en salsa de chile
seco con camarones

RELLENO DE MARISCOS  $298
Mariscos, queso manchego, envuelto en
tocino, bañado en salsa ranchera

FILETE SOL $268
Capeado acompañado de arroz y ensalada

A LA CREMA  $318
Mariscos sobre filete, bañado en salsa alfredo

PUNTAS DE FILETE
EMPANIZADAS  $248
Tiras de filete empanizadas servidas con
papas a la francesa y arroz

EMPANIZADO  $258
Acompañado de arroz y ensalada

FILETE AL GUSTO  $268
Filete de trucha, bañado en cualquiera de
nuestras salsas tradicionales.
Acompañado con arroz y ensalada

F I L E T E S

N

Pulpos
A LA MACHA $/KG
A las brazas bañado en salsa de chile
morita y chipotle montado sobre papa
gajo.

Marinado y asado a la parrilla, montado
sobre papa gajo.

A LAS BRASAS  $/KG

A LA DIABLA  $368
Servido con arroz azafranado y ensalada

ZARANDEADO  $/KG
Zarandeado a las brazas sobre base
de guacamole

N

TENTÁCULOS DE PULPO
A LA FRANK $269
A las brazas, sobre
cama de jaiba a la frank  

N

Calamares
A LA ROMANA $268
Fritos acompañados de salsa tártara 

AL AJILLO $218
Acompañados de arroz y ensalada 

AL MOJO DE AJO $218
Acompañados de arroz y ensalada 

Fritos acompañados de salsa tártara 

AROS DE CALAMAR
EMPANIZADO $268

Recomendación
del Chef

LONJA DE RÓBALO
AL GUSTO $388
Lonja de róbalo bañada con camarones
en salsa al gusto. A la diabla, barbada,
mojo de ajo, sarandeada, a la plancha, a
la macha, cilanro, al ajillo, a la mantequilla

OSTIONES ROCKEFELLER $238
Gratinados con queso manchego 8 pzas

SALMÓN AGRIDULCE $388
Filete en salsa agridulce, servido con ejotes
fritos con cacahuate

CHICHARRÓN DE RÓBALO $378
Cubitos de róbalo fritos, montados sobre
guacamole

BROCHETAS MAR Y TIERRA $298
Arrachera, camarón, tocino, pimiento morrón,
cebolla y ensalada

Charolas

16 Camarones con cáscara al gusto: a la
talla, al mojo de ajo, a la diabla, barbada,
ajoperejil, macha, a la alfredo, huastecos,
cilantro. Elige cuatro

CAMARONES 4X4 $768

DE EMPANIZADOS $838
Rollitos de filete, puntas de filete
empanizados, camarones mariposa,
ostiones empanizados y jaibas rellenas

BOTANERA $838
Alitas,costillas,bonles, dedos de queso,
papas, bluchesse,apio,zanahoria

DE FRITOS $868
Pescado posteado, camarón roca, papas a
la francesa, jalapeños rellenos a la parrilla, 
empanadas, chicharrón de pescado

DE CARNES $838
Top sirloin, arrachera, quesadillas,
guacamole, chorizo y chistorra, papas 
salteadas, cebollitas, nopales,
chiles toreados



ALITAS DE POLLO $178
Salsas: Barbada, BBQ, Ahumada y 
mango - habanero

JAIBA A LA FRANK $194
Quesos Fundidos con pulpa de jaiba

OSTIONES EN SU
CONCHA $194
8 Pzas.

QUESO FUNDIDO $128
Queso Oaxaca fundido con chorizo
o chistorra, 3 pzas. tortillas

CAMARONES
P/ PELAR $248

EMPANADAS  $178
Rellenas de mariscos 3 pzs.

JALAPEÑO RELLENO  $58
A la parrilla o empanizado, relleno
de jaiba a la frank, camarón
o salpicón (orden 3 pzas  $124)

JAIBA RELLENA  $74
Jaiba empanizada en su
coraza natural

Entradas
ARROZ C/CAMARÓN 
CHICO $78  GRANDE $138

CHICHARRÓN DE
PESCADO $188

PESCADILLAS $188

BONELESS  $148
Acompañados de blue cheese y bastones
de apio y zanahoria

Cubos de filete de pescado fritos,
servidos sobre cama de guacamole

3 Pzas, fritas rellenas de guiso
de pescado

SHOTS DE OSTIONES $138
4 Pzas. Cóctel de la casa, ostiones, toque de
limón, salsas negras y un toque de vodka

OSTIONES A LA PIMIENTA/
AJO  PEREJIL  $178
Ostiones reventados en ajo perejil o
a la pimienta

MARISCADA $678
Aguachile, ceviche de pescado, atún,
ceviche de camarón, camarones p/pelar

CREMA DE OSTIÓN  $78
CREMA DE ZANAHORIA $78

N

N

N

N

Menú

Tacos
TACO GOBERNADOR
DE CAMARÓN $78
Camarón o arrachera, en tortilla hecha
a mano, queso oaxaca y vegetales

TACO DE CAMARÓN
A LA PLANCHA $88
Costra de queso manchego, con 
guacamole y camarón a la plancha

N

TACO ENSENADA DE
FILETE DE PESCADO $78
Costra de queso manchego, puntas de
filete capeado y cebollitas curtidas

N

TACO DE PULPO O CAMARÓN
AL MOJO DE AJO $98
Pulpo o camarón al mojo de ajo, cebolla
y morrón con queso fundido

TACO MARLÍN $98
Marlín en costra de queso manchego

TACO DE PULPO
ZARANDEADO $98
Costra de queso en pulpo zarandeado a las brasas

N

N

N

Ceviches y
Aguachiles

AGUACHILE NEGRO $278
Camarones en salsa huichol y habanero

AGUACHILE VERDE $278
Camarones en salsa jalapeño tatemado
y pepino

TORRE DE MARISCOS $278
Mariscos, mango y pepino, bañados
en salsa negra

CAMPECHANA $238
Ceviche de camarón, pulpo, jaiba
y pico de gallo

AGUACHILE ROJO $278
Camarones en salsa diabla, toque pulpito
y limón

CEVICHE DE PESCADO CON
CAMARÓN  CH $158 GDE $238
Ceviche de filete de trucha con camarones

Camarón, pepino, mango, cebolla morada,
cilantro, en salsa roja

CEVICHE DE PESCADO
CH$108 GDE $188
CEVICHE DE CAMARÓN
CH$168 GDE $238

N

Tostadas
TOSTADA DE ATÚN $114
Cubos de atun y aguacate marinados en salsa
ponzu con toque de cebollas crujientes

TOSTADA DE PULPO
ENAMORADO $114
Pulpo rebosado en aderezo mayonesa,
con pico de gallo y aguacate

TOSTADA DE JAIBA A LA FRANK $108
TOSTADA PLEBEYA $108
Camarón en limón, con pico de gallo, habanero
y cubos de aguacate revolcados en mayonesa

TOSTADA DE PULPO A LA MACHA $114
Pulpo rebosado en salsa macha

Aguachile de camarón, pepino y aguacate

Salpicón de marlín sobre cama de guacamole

TOSTADA DE CEVICHE $88
TOSTADA DE CAMARÓN $108
Pídela con pico de gallo, a la diabla o revolcada
en mayonesa.

TOSTADA DE AGUACHILE
(VERDE, ROJO, NEGRO) $114

TOSTADA DE MARLÍN $108

TOSTADA MIXTA $114
TOSTADA DE SURIMI $88

Pulpo o camarón al mojo de ajo
sobre cama de guacamole

TOSTADA DE PULPO O
CAMARÓN AL MOJO DE AJO $114

N

N

N

Al Asador

Arrachera, chorizos, bañados en salsa
de chile seco y queso oaxaca

MOLCAJETE DE
ARRACHERA $338

TACOS DE ARRACHERA $228
En tortilla de harina, papa al horno,
guacamole y nopal asado

COSTILLITAS $294
De cerdo, salsa a elegir: BBQ, ahumado o
mango habanero, servida con papas a la
francesa

PAPA BARBADA $228
 Puré de papa a la mantequilla
con arrachera.

N

N

TOP SIRLOIN $294

TABLITA $294
UNA PIEZA DE 250g
RIB EYE $394
NEW YORK $364
ARRACHERA $364
T-BONE $348

PRIME RIB $354
(CHULETÓN)
350g

Cortes
Todos nuestros cortes van
servidos con frijoles charros,
papa horno, bombas, cebolla,
guacamole y nopal asado

Todos nuestras hamburguesas
van acompañadas con papas
a la francesa

Hamburguesas

SIRLOIN $148
AL CARBÓN $158

Carne de res, tocino, queso,
camarón y pulpo en salsa
macha con papas gajo

HAWAIIANA $158
POLLO $139
ARRACHERA $148
PIRATA $348


